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PRZYSTAWKI
STARTERS

01

01 59Tatar wołowy
ogórek kiszony/ podgrzybek/ anchois/ jajko/ szalotka/ rzodkiewka/ focaccia 

02 Krewetki 56
wino/ masło/ cytryna/ chili/ czosnek/ pietruszka/ focaccia

03 28

Beef tartare
pickled cucumber/ bay bolete mushroom/ anchois/ egg/ shallot/ radish/ focaccia

Shrimp
wine / butter /lemon /chili / garlic/ parsley/ focaccia

Bruschetta
Pomidor/ cebulka/ pesto bazyliowe

Tomato/onion/basil pesto

Lista alergenów dostępna u obsługi

02



02

01 Śląski ramen 45
wołowina/ ser wędzony/ makaron ramen/ jajko sous-vide/ czosnek

02 Żurek na wędzonym pstrągu 29

03 Rosół z makaronem 29
wołowina/ drób/ kaczka/ lubczyk/ marchewka

Silesian ramen
beef/ smoked cheese/ ramen noodles/ sous-vide egg/ garlic

Sour rye soup with smoked trout
smoked trout/ potato /egg/ marjoram/ chive oil

wędzony pstrąg/ ziemniak/ jajko/ majeranek/ oliwa szczypiorkowa

Chicken broth with noodles
beef/ chicken/ duck/ lovage/ carrot

ZUPY
SOUPS

Lista alergenów dostępna u obsługi



02

01 Sałatka Caesar 45
kurczak/ bekon/ sałata/ kapar/ anchois/ pecorino/ sos/ focaccia

02 Sałatka z grillowanym serem
kozim

49

Caesar salad
chicken/ bacon/ lettuce/ capers/ anchovies/ pecorino/ dressing/
focaccia

Grilled goat cheese salad
salad mix/ sea buckthorn/ cherry tomatoes/ blueberries/ red
onion/ raspberry vinaigrette/ roasted walnut/ focaccia

kompozycja sałat/ rokitnik/ pomidorki koktajlowe/ borówki/ cebula
czerwona/ winegret malinowy/ prażony orzech włoski/ focaccia

SAŁATKI
SALADS

Lista alergenów dostępna u obsługi



DANIA GŁÓWNE
MAIN COURSES

03

01

Pork rib
slow-roasted in a glaze of apple juice and cider, campfire potatoes,
mixed salad with vegetables

Żebro wieprzowe
długo pieczone w glazurze z soku jabłkowego i cydru, ziemniaki
z ogniska, mix sałat z warzywami

02 Udko z kurczaka sous-vide
z purée ziemniaczanym i warzywami sezonowymi na maśle

Sous-vide chicken fillet
served with mashed potatoes and seasonal vegetables sautéed in butter

6501

49

Lista alergenów dostępna u obsługi

Łosoś 57
risotto/ czosnek niedźwiedzi/ fasolka szparagowa 
w tempurze/ cytryna grillowana

Salmon
risotto/wild garlic/green beans in tempura/grilled lemon

03

Pstrąg 
kompozycja sałat/ mix świeżych owoców i warzyw sezonowych/ winegret
malinowy/ aioli pietruszkowo-cytrynowe

Trout
salad composition / mix of fresh fruits and seasonal vegetables / raspberry
vinaigrette / parsley-lemon aioli

6204

Stek ze schabu z kością
w chrupiącej panierce, ziemniaki z ogniska, mix sałat z warzywami

Bone-in pork loin steak
in a crispy coating, campfire potatoes, mixed salad with vegetables

5905



DANIA GŁÓWNE
MAIN COURSES

Burger Lake View 54
Wołowina/ ser panierowany/ sos remulada/ sałata/ pomidor/ ogórek
konserwowy/ jalapeno/ brioszka

Burger z szarpaną wieprzowiną 54
Szarpana wieprzowina/ sos mayo sriracha/ sałata/ pomidor/ ogórek
konserwowy/ jalapeno/ brioszka

Burger Lake View 
Beef / breaded cheese / remoulade sauce / lettuce / tomato / pickled gherkin
/ jalapeño / brioche

Pulled pork burger
Pulled pork / Sriracha mayonnaise / lettuce / tomato / pickled gherkin /
jalapeño / brioche bun

06

05

Lista alergenów dostępna u obsługi

Pasta with shrimp

Makaron tagliatelle z nutą lasu 49
sos na bazie grzybów leśnych z pieczonym kurczakiem

Makaron z krewetkami 52
pappardelle/ krewetka/ pomidorki koktajlowe/ wino/ cytryna/ chili/ masło/
emulsja z owoców morza

Tagliatelle with a hint of forest
a sauce made from wild mushrooms served with roast chicken

pappardelle/ shrimp/ cherry tomatoes/ wine/ lemon/chili /butter/ seafood
emulsion

08

07

08
Dodatki

Frytki stekowe     15
Steak Fries

Frytki z batatów    
Sweet potato fries

19

Sides



Polędwica wołowa 
Filet Mignon

Rib Eye Antrykot 11802

01 200g

300g

New York Rostbef 11803 300g

108

STEKI
STEAKS

Stek serwujemy na rozgrzanym kamieniu lawowym, który długo utrzymuje wysoką temperaturę.
Dzięki temu możesz dopiec mięso dokładnie według własnych preferencji, a każdy kęs pozostaje

soczysty i aromatyczny. 
Steak is served on a hot lava stone that retains high temperature for a long time. This allows you to

finish cooking the meat exactly to your preference, keeping every bite juicy and aromatic. 

Dodatki

Frytki stekowe     15
Steak Fries

Frytki z batatów    
Sweet potato fries

19

Sides

Ziemniaki z ogniska   
Campfire baked potatoes

15

Sałatka      
Side salad

18

Warzywa grillowane    
Grilled vegetables

24

Sos Aioli
Aioli sauce

11

Mix sałat z winegretem
Mixed salad with vinaigrette

16

Aioli czosnkowe
Garlic aioli

12



03

29Sernik baskijski

Pampucha śląska 28

Panna cotta 27
mus malinowy/ mix owoców sezonowych

Basque cheesecake

Steamed dumpling
blackberry/ vanilla/ browned butter/ cinnamon

jeżyna/ wanilia/ palone masło/ cynamon

Panna cotta
raspberry mousse/ seasonal fruit mix

Lista alergenów dostępna u obsługi

maliny/ owoce sezonowe/ pistacja

raspberries/ seasonal fruits/ pistachio

DESERY
DESSERTS

02

03

01

01



MENU
DLA DZIECI
KID’S MENU

Lista alergenów dostępna u obsługi

Zupa pomidorowa z makaronem 19

Stripsy drobiowe z frytkami
i marchewką   

39

Spaghetti bolognese 32

Tomato soup with noodles

Chicken strips with fries and carrot 

02

03

01

03



DRINK
MENU

W I N O  C Z E R W O N E  •  R E D  W I N E

Tank 32 Primitivo

The Ned Pinot Noir

26 PLN

40 PLN

125ml

Barista Pinotage 29 PLN
149 PLN

245 PLN

0,75L

169 PLN

W I N O  B I A Ł E  •  W H I T E  W I N E

Vinho Verde Morgado

Aurora Goldhammer

21 PLN

36 PLN

125ml

Barista Chardonay 28 PLN
99 PLN

219 PLN

0,75L

159 PLN

N A P O J E  G O R Ą C E  •  H O T  D R I N K S  

Espresso

Kawa Czarna
Double Espresso

13 PLN

14 PLN
17 PLN

Kawa Biała

Capuccino
Caffe Latte

15 PLN

18 PLN
20 PLN

Flat White 19 PLN
Herbata 18 PLN

N A P O J E  Z I M N E  •  C O L D  D R I N K S

Woda Niegazowana 12 PLN

250ml

Woda Gazowana 12 PLN

12 PLN

22 PLN

Coca-Cola Zero 12 PLN
Coca-Cola 12 PLN

Sprite

Tonic Kinley 12 PLN
Fanta 12 PLN

Sok Pomarańczowy Cappy 12 PLN
Sok Jabłkowy Cappy

Lemoniada

12 PLN

20 PLN

Burn 12 PLN

33 PLN
300ml 1L



P I W A  •  B E E R S

Heineken lany 19 PLN

Piwo regionalne but.
Żywiec Biały but.
Żywiec Porter but.

Żywiec IPA but.

Żywiec B/A but.

25 PLN

28 PLN
22 PLN
22 PLN

22 PLN

22 PLN

0,3L 0,5L

Żywiec Radler B/A but.

Żywiec lany 16 PLN

22 PLN

22 PLN

T E Q U I L L A

Altos Reposado 36 PLN
Altos Plata 21 PLN

40ml

W Ó D K A  •
V O D K A
Pravda

Finlandia 
Finlandia smakowa

29 PLN

17 PLN
17 PLN

Pravda Coconaut 29 PLN

40ml

G I N

Malfy Originale

Malfy Arancia 
Bombay 

27 PLN

38 PLN
26 PLN

Malfy Con Limone 31 PLN

35 PLN

40ml

Hendricks 

R U M

Havana 3 

Bumbu Barbados 
Bumbu Cream 

21 PLN

48 PLN
41 PLN

Havana 7 36 PLN

40ml

W H I S K Y

The glenlivet 18

Chivas Regal 18 
Chivas Regal XV

Chivas Regal 12

49 PLN

47 PLN
33 PLN
24 PLN

The glenlivet 15 45 PLN

40ml

Jack Daniels Gentelman 28 PLN
22 PLNJamesonB R A N D Y / C O G N A C

Martel XO 

Metaxa 7

202 PLN

27 PLN
Martel VSOP 58 PLN

40ml

L I K I E R Y  •  L I Q U E U R S
 
Aperol

Cointreau

Baileys
Amaretto

22 PLN

23 PLN

23 PLN
25 PLN

Campari 24 PLN

Kahlua
Limoncello

25 PLN
22 PLN

40ml

Sambuca 23 PLN
Jegermeister
Malibu

23 PLN
22 PLN

Beherovka 22 PLN

Lagavulin 16 55 PLN

Glenfiddich 12 39 PLN
38 PLNWoodford Reserve

DRINK
MENU



DRINK
MENU

C O C K T A I L S

MANHATTAN 36 PLN

OLD CUBAN
rum/ Angostura Bitter/ sour/ syrop cukrowy/ mięta/ cava

37 PLN

HEMINGWAY DAIQUIRI
rum/ maraschino/ grejfrut/ sour/ syrop cukrowy

37 PLN

PORNSTAR MARTINI
wódka/ passoa/ marakuja/ wanilia/ Cointreau/ cava

38 PLN

LONG ISLAND
wódka/ gin/ tequila/ rum/ Cointreau/ sour/ cola

52 PLN

GIN SOUR
gin/ sour/ syrop cukrowy/ białko

38 PLN

WHISKY SOUR
whisky/ sour/ syrop cukrowy/ białko/ Angostura Bitter

38 PLN

LAKE MULE
wódka/ limonka/ imbir/ piwo

35 PLN

ESPRESSO MARTINI
wódka/ Kahlua/ espresso/ syrop cukrowy

39 PLN

RASPBERRY COLLINS
gin/ Chambord/ malina/ sour/ syrop cukrowy/ woda gazowana

36 PLN

whisky/ wermut rosso/ Angostura Bitter

vodka/ gin/ tequila/ rum/ Cointreau/ sour/ cola

vodka/ Kahlua/ espresso/ sugar syrup

whisky/ sour/ sugar syrup/ egg white/ Angostura Bitter

gin/ sour/ sugar syrup/ egg white

vodka/ passoa/ passion fruit/ vanilla/ Cointreau/ cava

rum/ maraschino/ grapefruit/ sour/ sugar syrup

rum/ Angostura Bitter/ sour/ sugar syrup/ mint/ cava

gin/ Chambord/ raspberry/ sour/ sugar syrup/ sparkling water

vodka/ lime/ ginger/ beer



ALERGENY
ALERGENS

1.Zboża zawierające gluten (pszenica, żyto, jęczmień, owies, orkisz, kamut
lub ich odmiany hybrydowe).

2.Skorupiaki i produkty pochodne (np. krewetki, kraby, homary).
3.Jaja i produkty pochodne.
4.Ryby i produkty pochodne.
5.Orzeszki ziemne (arachidowe).
6.Soja i produkty pochodne.
7.Mleko i produkty pochodne (w tym laktoza).
8.Orzechy (migdały, laskowe, włoskie, nerkowca, pekan, brazylijskie,

pistacjowe).
9.Seler i produkty pochodne.

10.Gorczyca i produkty pochodne.
11.Sezam i produkty pochodne.
12.Dwutlenek siarki i siarczyny (w stężeniach powyżej 10 mg/kg lub 10 mg/l).
13.Łubin i produkty pochodne.
14.Mięczaki (np. małże, ostrygi, ślimaki).

1.Cereals containing gluten (wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut or their
hybrid varieties).

2.Shellfish and products derived from them (e.g. prawns, crabs, lobsters).
3.Eggs and products derived from them.
4.Fish and products derived from them.
5.Peanuts (groundnuts).
6.Soya and products derived from soya.
7.Milk and products derived from milk (including lactose).
8.Nuts (almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pecans, Brazil nuts,

pistachios).
9.Celery and products derived from celery.

10.Mustard and products derived from mustard.
11.Sesame and products derived from sesame.
12.Sulphur dioxide and sulphites (in concentrations exceeding 10 mg/kg or

10 mg/l).
13.Lupin and lupin products.
14.Molluscs (e.g. mussels, oysters, snails).
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